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Bonne dégustation 
All-in Family Fun Center – Bowlingcenter Fuussekaul Sarl 

22, am Clemensbongert – L-9158 Heiderscheid 
www.all-in.lu – info@all-in.lu 

Tel : 26-88-93-28 Fax : 26-88-93-29 
GSM : 612-386-728 

  

http://www.all-in.lu/
mailto:info@all-in.lu


 

 

 

  



 

 

Apéritifs 

Campari 4,80 € 

Martini 4,30 € 

Martini Bière 4,80 € 

Porto 4,30 € 

Cynar 4,30 € 

Ricard 4,80 € 

Picon Bière 4,80 € 

Kir Vin blanc 4,30 € 

Kir Royal 5,40 € 

Coupe Crémant 5,00 € 

Cola Vin 3,80 € 

Sprite Vin 3,80 € 

Malibu 4,80 € 

Batida 4,80 € 

Amaretto 4,80 € 

Baileys 4,80 € 

Passoa 4,80 € 

Safari 4,80 € 

Pisang 4,80 € 

Vodka Trojka  4,80 € 

Vodka Eristoff 4,80 € 

Bacardi 4,80 € 

Gin 4,80 € 

  



 

 

Vins : 
Vins Blancs  
 

Pinot Blanc (Cotes de Grevemacher) 23,50 € 

Pinot Gris (Cotes de Grevemacher) 27,50 € 

Riesling (Cotes de Grevemacher) 27,50 € 

Vins Rosé 
 

Pinot noir Luxembourgeois 27,50 € 

Domaine de l'anticaille (France/Provence) 24,50 € 

Passion Rosé 2015 (Cotes du Roussilon Rosé) 31,50 € 

(Chateau de Caladroy 2015) 

Cerasuolo d'Akruzzo (Cantina Zaccagnini) 29,70 € 

Vins Rouge 
 

Vino Maipo Merlot (Chile) 24,50 € 

Chateau Signac (France/Cotes du Rhone) 27,50 € 

Chateau Fayau (Bordeau Supérieur) 29,50 € 

Chateau de Caladroy (Côtes du Roussillon Villages AOP) 31,50 € 

Montepulciano d’Abruzzes (Cantina Zaccagnini) 29,70 € 

Vins Ouverts 
 0,25 cl 0,50 cl 

Elbling 4,50 € 8,50 € 

Rivaner 4,50 € 8,50 € 

Rouge 4,50 € 8,50 € 

Rosé 4,50 € 8,50 € 

 



 

 

Bières : 
 

Mini, Flute, Tulipe 0,3l 2,30 € 

Klensch (Bofferding) 0,5l 3,80 € 

Battin Gambrinus 3,10 € 

Battin (Klensch) 5,00 € 

Panaché Cola 2,80 € 

Panaché Sprite 2,80 € 

Monaco 3,10 € 

Tango 3,10 € 

Mètre Bofferding (10+1) 23,00 € 

Battin Blanche 3,30 € 

Battin Fruitée 3,50 € 

Erdinger  4,50 € 

Corona 5,00 € 

Heischter 4,00 € 

Super Bock 2,30 € 

Leffe Brune 4,00 € 

Bières sans Alcool : 
 

Claustahler 2,80 € 

Erdinger 4,20 € 

Cidres: 
 

Ramborn 5,00 €  



 

 

Softdrinks: 
 

Gerolsteiner Naturel 0,25l 2,50 € 

Gerolsteiner Sprudel 0,25l 2,50 € 

Gerolsteiner Naturel 0,5l 4,20 € 

Gerolsteiner Sprudel 0,5l 4,20 € 

 

Coca-Cola 0,2l 2,50 € 

Coca-Cola Zero 0,2l 2,50 € 

Fanta 0,2l 2,50 € 

Sprite 0,2l 2,50 € 

Lipton Icetea Pétillant 0,25l 2,70 € 

Lipton Icetea Peache 0,25l 2,70 € 

Redbull 0,25l 3,00 € 

 

Looza Jus d'orange 0,2l 2,80 € 

Looza Jus Multivitamines 0,2l 2,80 € 

Looza Jus de Banane 0,2l 2,80 € 

Looza Jus d'Ananas 0,2l 2,80 € 

Looza Jus de Pomme 0,2l 2,80 € 

Looza Jus de Pomme et Cerises 0,2l 2,80 € 

Looza Jus de Fraise 0,2l 2,80 € 

Schweppes Tonic 0,25l 2,80 € 

Schweppes Lemon 0,25l 2,80 € 

Schweppes Agrum 0,25l 2,80 € 

Limonade fait maison  3,50 € 

  



 

 

Snacks 

Hamburger 8,00 € 
200g viande hachée pur bœuf « Angus », 
Salade, tomate, cornichons et sauce Burger fait maison. 
 

Cheeseburger  8,50 € 
200g viande hachée pur bœuf « Angus », 
Salade, tomate, cornichons, cheddar et sauce Burger fait maison. 
 

Bacon Cheeseburger 9,00 € 
200g viande hachée pur bœuf « Angus », 
Salade, tomate, cornichons, cheddar, lard et sauce Burger fait maison. 
 

Saumon Burger  12,00 € 
200 g saumon, 
Salade, tomate, cornichon et sauce Burger fait maison. 
 

Crispy chicken burger 6,50 € 
Blanc de poulet croustillant au Nachos, 
Salade, tomate et sauce salsa piquante.  
 

Veggie Burger 8,70 € 
Burger végétarien fait maison, 
Salade, tomate, cornichon, sauce Burger fait maison. 
 

Chicken Nuggets 6,50 € 
Blanc de poulet pané fait maison (6 pièces). 

 

Chicken wings 5,50 € 
Ailes de poulet marinées à la sauce BBQ (6 pièces) 

 

Fricadelle 2,50 € 
Fricadelle 

 

Fricadelle spéciale 3,00 € 
Fricadelle, ketchup, mayo et oignons 

 



 

 

Bitterballen 3,80 € 
Mélange de viande (8 pièces). 

 

Portion frites  3,00 € 
Frites fraîches fait maison avec les pdt  

du fermier « Welter » de Heiderscheid. 

 

O-Rings  4,00 € 
Rondelles d’oignons pané (6 pièces). 

 

Mozzarella stick  6,50 € 
Stick Mozzarella pané (6 pièces). 

 

Portion de salade mixte  3,50 € 
Salade, tomate, concombre et légumes suivant la saison. 

 

Commandez en menu avec une portion de frites et une salade + 4,50 € 

 

La sauce Burger est fait maison et varie suivant la saison. 

  



 

 

Croque-monsieur maison 
 

Croque-monsieur 4,50 € 
Pain Toast, jambon et emmental 

Croque Hawaï 5,00 € 

Pain Toast, jambon, emmental et ananas 

Croque- chef and Cheese 5,50 € 

Pain Toast, jambon, emmental et cheddar. 

Croque Madame 6,00 € 

Pain Toast, jambon, emmental, et œuf  

 

Menu enfants 
 

Nuggets fait maison 6 pc avec frites 7,00 € 

Fricadelle avec frites 5,50 € 

Hamburger enfant avec frites 7,00 € 

Tagliatelles bolognaise 6,50 € 

Tagliatelles crème jambon 7,50 € 

Fischsticks 4 pc avec frites 7,00 € 

  



 

 

Entrées 
 

Potage du jour 5,50 € 
(Regarder sur le tableau ou demander  

le service pour savoir quel potage c’est) 

Quiche lorraine 12,50 € 
Lardons, oignons avec une salade mixte. 

Toast Champignons 9,00 € 
2 toasts avec sauce crème champignons. 

Salades 
 

Salade paysanne 15,00 € 
Salade, tomate, concombre, carotte, pdt, lardons, 

champignons et œuf plat. 

Salade Hawaï 15,00 € 
Salade, tomate, concombre, carotte,  

poulet grillé et ananas. 

Salade All In 17,50 € 
Salade, tomate, concombre, emmental,  

jambon cru et thon. 

Salade de Poisson 17,50 € 
Salade, tomates, mais, chou, capres, scampis, 

 bar et thon 

  



 

 

Viandes 
 

Jambon cuit et cru, salade mixte et frites. 17,50 € 

Spareribs avec frites et salade mixte  23,50 € 

(20 min de préparation) 

Bouchée à la reine Bio  
de la ferme « Dudel Magie – Coq des Près »  17,50 € 
avec frites et salade mixte  

Cordon Bleu de porc panée 300gr. avec frites 18,50 € 
 et salade mixte  
(25 min de préparation)  

Supplément sauces  +3,00 € 

(crème champignons ou beure maitre d´hôtel)  

Poulet Curry 15,50 € 

avec riz et salade mixte 

 

Tous nos plats peuvent aussi être servi  

avec tagliatelles ou riz 

  



 

 

Poissons 
 

Scampis à l’ail  23,00 € 
avec riz et salade mixte 

Scampis au Curry  23,00 € 
avec riz et salade mixte 

 

Pates 
 

Tagliatelles Bolognaise (pur bœuf) 10,50 € 

Tagliatelles Carbonara 11,50 € 

Tagliatelles Scampis  21,50 € 

Tagliatelles Saumon 21,50 € 

Tagliatelles crème jambon 11,50 € 

 

Toujours des pâtes luxembourgeoises « Dinkel » de Dudel Magie. 

 

  



 

 

Menu végétariennes 
 

Salade indienne  15,00 € 

Samossas, tomate, chou, céleri, carottes et mais 

Bouchée végétarienne 12,90 € 

Avec frites et salade mixte 

Légumes sautés au Curry 14,50 € 

Avec riz et salade mixte 

Quiche végétarienne 12,00 € 

Avec salade mixte 

  



 

 

Pizza 
 

Margarita 9,00 € 

Sauce tomate et mozzarella 

Prosciutto 10,00 € 

Sauce tomate, jambon cuit et mozzarella 

Prosciutto funghi 10,50 € 

Sauce tomate, jambon cuit, champignons et mozzarella 

Salami 10,50 € 

Sauce tomate, salami et mozzarella 

Hawaï 10,90 € 

Sauce tomate, jambon cuit, ananas et mozzarella 

Salami piquante 11,30 € 

Sauce tomate, salami piquant, oignons, poivrons, pepperoni et mozzarella 

Thon 10,90 € 

Sauce tomate, thon, oignons et mozzarella 

Scampis 15,00 € 

Scampis, ail, sauce tomate et mozzarella 

Pizza végétarienne 12,90 € 

Poivron, tomate, champignon et olives 

 

  



 

 

Desserts 
 

Dame blanche 7,00 € 

Café glacé  6,00 € 

Choco glacé 6,00 € 

Coupe All-in 7,60 € 

Café gourmand 9,50 € 

Coupe Colonel (Sorbet Citron / Vodka) 7,50 € 

Coupe Colonel Kids (Sorbet Citron / Sprite) 6,00 € 

  



 

 

Café : 
 

Café 2,20 € 

Espresso 2,20 € 

Double Espresso 3,70 € 

Cappuccino 2,70 € 

Latte Macchiato / Lait Russe 3,00 € 

Choky  2,70 € 

Irish Coffee 6,00 € 

Thé (Camille, Menthe, Fruit du bois)  2,50 € 

Supplément Chantilly 0,20 € 

 

Tous nos cafés sont aussi disponibles en décaféiné. 

 

  



 

 

Digestifs : 
 

Sambucca 4,80 € 

Cognac VSOP 5,80 € 

Cognac Remy Martin 6,80 € 

Macieira Brandy 5,80 € 

Calvados 5,80 € 

Averna 4,80 € 

Jägermeister 4,80 € 

Jack Daniels 6,80 € 

JB 5,30 € 

Cointreau 5,80 € 

Grand Marnier 5,80 € 

Fernet Branca 4,80 € 

Mirabelle 4cl 7,20 € 

Poire Williams 4 cl 7,20 € 

Eislecker,Quetsch,Pomme, Neelechesbieren, 2cl 3,00 € 

  



 

 

COCKTAILS 9,00 € 

- LONG ISLAND ICETEA 
(Tequila, Vodka, Gin, Bacardi, Cointreau, Jus d’Orange et Cola) 

- TEQUILA SUNRISE 
(Tequila, Grenadine et Jus d’Orange) 

- PINCA COLADE 
(Batida, Jus d’ananas et crème) 

- SEX ON THE BEACH 
(Vodka, Sirop de pêche, Jus d’Orange et Jus de Cranberries) 

- SEX AM ALL IN 
(Malibu, Elbling, Jus d’Ananas et Grenadine) 

- CAÏPIRINHA 
(Cachaça, Sucre de Canne et Limettes) 

- CAÏPIRINHA BLACK 
(Erstroff Black, Sucre de Canne et Limettes) 

- -DRACULA 
(Vodka Black, Coca Cola et Grenadine) 

- MOJITO 
(Rhum blanc, Jus de Limettes, Sucre de Canne, Menthe et eau pétillant) 

- AMAZING BAILEYS COLADA 
(Malibu, Baileys, Jus d’Ananas, Jus de Banane et crème) 

- SWIMMING POOL 
(Vodka, Bacardi, Blue curaçao, Jus d’Ananas, Purée de Coco et crème) 

- MEERJUNGFRAU 
(Blue curaçao, Martini Blanc, Gin et Bitter Lemon) 

- EXOTIC G DRINK 
(Blue curaçao, Batida, Bacardi et Jus de Banane) 

- MEERESBLICK 
(Batida, Blue curaçao et Sprite) 

- TO GRAZE 
(Blue curaçao, Jus de Citron, Jus de Cerises et crème) 

- CRAZY KRAEZY 
(Vodka, Cointreau, Tequila, Grenadine et Jus d’Orange)  

  



 

 

COCKTAILS SANS ALCOOL 7,00€ : 

 

- TROPICAL 

(Jus d’Ananas, Jus d’Orange, Maracuja et Grenadine) 

- MARACUJA SPLIT 

(Jus de Maracuja, Jus d’Orange, Boule Glace de Vanille et Chantilly) 

- CAMPARI KIDS 

 (Jus d’Orange et Grenadine) 

- RED SENSATION 

(Jus d’Orange, Jus d’Ananas et Crème)  

- MANGA 

(Purée de Mango, Jus d’Ananas et Jus de Fraise) 

- DAIQUIRI DE BANANE 

(Purée de Banane, Jus d’Ananas, Jus de Limettes et Jus de Citron) 

- VIRGIN COLADA 

(Purée de Coco et Jus d’Ananas) 

- MOJITO FRAISE 

(Sprite, Limettes, Purée de Fraise, Sucre de Canne et Grenadine 

  



 

 

Gin 6cl + Tonic 

Bombay Sapphire 

9,50€ 

 

 

Hendriks 

9,50€ 

 

 

 

Monkey 

10,50 € 

 

 

Whiskey 6cl 

TALISKER Single Malt Whisky 10 ans 

9,50€ 

 

 

HIGHLAND PARK Viking Scars 10 ans 

10,50€ 

  



 

 

 SHOTS 3,00 € 

- TIRAMISU 
(Baileys, Kahlúa et crème) 

- ORGASMUS 
 (Baileys et Sambuca) 

- BEAM ME UP 
(Baileys Kahlúa et Whisky)  

- BMW 
 (Baileys, Malibu et Whisky) 

- CUCARACHA 
(Kahlúa et Cointreau)  

- B52 
(Kahlúa, Stroh, Baileys et Cointreau) 

- CERVELLE DE SINGE 
(Baileys, Grenadine et Sambuca)  

- CHILI BOMBER 
(Grenadine, Bacardi et Tabasco) 

 

- TGV 
(Tequila, Gin et Vodka) 

- SWIMMING POOL 
(Blue Curaçao et Cointreau)  

- JUNGLE 
(Pisang et Amaretto) 

- HELLO KETTY 
 (Batida, Malibu et Grenadine) 

- DON PROMILLO 
(Sambuca et Rhum) 

- FESTUS 
(Grand Marnier, Martini Rouge et Vodka) 

- JACK HAMMER 
 (Jack Daniels et Amaretto) 

- TEQUILA 
- GOLDSTRIKE 

- JÄGERMEISTER 
  



 

 

Documentation des Ingrédients allergènes 
 

1) Céréales contenant du gluten et produits de base de céréales. Blé, 

seigle, orge, avoine, épeautre, kamut 

2) Crustacés et produits de base de crustacés 

3) Œufs et produits de base d’œufs  

4) Poissons et produits de base de poissons 

5) Arachide et produits de base d’arachides 

6) Soja et produits de base de soja 

7) Lait et produits de base de lait ; Lactose 

8) Fruits à coque et produits de base de ces fruits : amandes, 

noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du brésil, 

pistaches, noix de macadamia, noix du Queensland 

9) Céleri et produits de base de céleri 

10) Moutarde et produits de base de moutarde 

11) Graines de sésame et produits de base de sésame 

12) Anhydride sulfureux, sulfites ; En concentration de plus de 

10 mg/kg ou 10 mg/l 

13) Lupin et produits de base de lupin 

14) Mollusques et produits de base de mollusques 

  



 

 

Les 14 allergènes, 
intolérances 
alimentaires à déclarer 

Exemples de denrées 
alimentaires qui peuvent 
être concernées 

Céréales 
Contenant du gluten et produits de 
base de ces céréales 
 
Blé/Weizen, seigle/Roggen, 
orge/Gerste, avoine/Hafer, 
épeautre/Dinkel, kamut ou leurs 
souches hybrides/Hybridstämme 

• Amidon de froment 
• Panure (farine de blé, ...) 
• Pâtes alimentaires à l’épeautre 

(farine d’épeautre) 
• Couscous/boulgour (farine de 

blé dur) 
• Seitan (protéine de blé) 
• Extrait de gluten 
• Sauce soja (avec blé, …) 
• Etc. 

Crustacés 
Et produits de base de crustacés 

• Crevettes 
• Crevettes roses 
• Langoustes 
• Ecrevisses 
• Scampis 
• Homard 
• Etc. 

Œufs 
Et produits de base d’œufs 

• Jeune d’œuf 
• Poudre de blanc d’œuf 
• Meringues (sucre, blanc d’œuf) 

Pates aux œufs (farine de blé 
dur, œufs, …) 
Conservateur lysozyme 
(provenant de blanc d’œuf) ou 
conservateur 

• E1105 (provenant de blanc 
d’œuf) 

• Mayonnaise 
• Béarnaise  
• Sabayon 
• Tiramisu 
• Quiche Loraine 
• Biscouit,Brioche, Pain de mie, 

Viennoiserie,  
• Glace, Gnocchis 



 

 

Poissons 
Et produits de base de poissons 

• Anchois 

• Filet d’églefin, saumon 

• Surimi (produit à base de colin) 

• Sauce Worcester (avec anchois, …) 

• Extrait de poissons 

• Sauce de Poissons 

• Etc. 

Arachide 
Et produits de base d’arachides 

• Cacahuètes grillées, épicées 

• Beurre de cacahuète 

• Margarine 

• Huile d’arachide, huile végétale 

• Certaines vinaigrettes 

• Certaines saucissons et pâtés 

• Certaines céréales du petit 
déjeuner 

• Pâtisseries industrielles 

• Etc. 

Soja 
Et produits de base de soja 

• Miso (pate aux haricots de soja) 

• Tofu (aux haricots de soja) 

• Tempeh (aux haricots de soja) ou 
tempeh (avec blé, …) 

• Emulsifiant lécithine de soja 

• E322 (provenant du soja) 

• Etc. 

Lait  
Et produits de base de lait ; 
Lactose 

• Beurre 

• Crème, Petit-lait 

• Fromage, Yogourt 

• Ledit écrème en poudre 

• Crème pâtissière, crème anglaise 

• Préparations gratinées 

• Lactose 

• Caséine, lactalbumine, 
lactoglobuline (à déclarer comme 
protéines du lait) 

• Etc. 

  

  

  



 

 

Fruits à coque 
Et produits de base de ces fruits : 
Amandes (amygdalus communis L), 
Noisettes (Corylus avellana), noix (Juglans 
regia), Noix de cajou (Anacardium 
occidentale), Noix de pécan (Carya 
illinoiesis), Noix du brésil (Bertholletia 
excelsa), Pistaches (Pistacia vera), Noix 
de macadamia et Noix de Queensland 
(Macadamia ternifolia) 

• Noix 

• Massepain (sucre, amandes, …) 

• Morceaux de nougats (amandes, 
…) 

• Huile de noix 

• Certaines pâtisseries 

• Etc. 
 

Cèleri 
Et produits de base de cèleri 

• En tant que légumes 

• Bouillon de légumes (avec lactose, 
cèleri, …) 

• Mélange d’épices (avec cèleri, …) 

• Etc. 

Moutarde 
Et produits de base de moutarde 

• Moutarde, Épices, mélange 
d’épices (avec grains de moutarde) 

• Préparation d’épices (avec 
moutarde) 

• Sauce en poudre (avec moutarde, 
…), Mayonnaise 

• Etc. 

Graines de sésame 
Et produits de base de graines de 
sésame 

• Huile de sésame, 

• Épices (avec sésame, soja, …) 

• Sauce de sésame  

• Pain croustillant au sésame 

• Et. 

Lupin 
Et produits de base de lupin 

• Farine de lupin, 

• Lait de lupin 

• Graines de lupin 

• Etc. 

Mollusques 
Et produits de base de mollusques 

• Fruits de mer (morceaux et 
tentacules de calamars, seiches, 
moules) 

• Huitres ou huitres creuses du 
Pacifique (Crassostrea gigas) 

• Etc. 
 

 


