
 

 

  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Horaires Restaurant : 
Lundi : Fermé 

Mardi à Jeudi de 17 :30 à 21 :30 
Vendredi de 17 :30 à 23 :00  

Samedi de 11:00 à 23:00 NON STOP 
Dimanche de 11 :00 à 21 :30 NON STOP 

 

Horaires Aire de Jeux :  
Lundi : Fermé 

Mardi et Jeudi de 14 :00 à 20 :00 
Mercredi et Vendredi de 16 :00 à 20 :00  
Samedi et Dimanche  de 10:00 à 20:00 

 
 



 

 

APÉRITIFS  
Amaretto  5,00 € 

Apérol Spritz  9,50 € 

Batida  5,00 € 

Campari sec  5,00 € 

Cynar  5,00 € 

Crémant BM 200ml  8,50 € 

Martini (blanc, rouge)  5,00 € 

Malibu  5,00 € 

Passoa  5,00 € 

Pisang  5,00 € 

Porto (blanc, rouge)  4,80 € 

Ricard  5,00 € 

Safari  5,00 € 

Vodka Eristoff (blanc, rouge, noir et pink)  5,00 € 

 

GINS 
Bombay  9,50 € 

Hendriks  7,80 € 

Monkey 13,50 € 

Lou  9,50 € 

 



 

 

DIGESTIF 

Amaretto            5,00 € 

Baileys            5,00 € 

Averna            5,00 € 

Sambucca           5,00 € 

Jägermeister           5,00 € 

Maciera            6,20 € 

Grappa             6,50 € 

Eau de Vie           7,50 € 

RHUM 
Rumbullion  9,50 € 

WHISKY 
Jack Daniels (Old No.7 Brand)  7,00 € 

J&B  5,50 € 

Highland Park 10  11,00 € 

Talisker single malt (10 ans)  10,00 € 

TEQUILA 
Sauza (Tequila silver)  3,50 € 

COGNAC 
Cognac VSOP 7,00 € 

Remy Martin 8,00 € 
  



 

 

Rumbullion! 
 

RHUM 

• Rúmbullion est un alcool de caractère qui 
convient aux consommateurs à la recherche 
de qualité 
 
• Rúmbullion valorise les boissons les plus 
simples (Rhum & Cola) mais est 
suffisamment complexe pour être un alcool 
de dégustation avec un quartier d’orange 
 
• Chaque bouteille est emballée et scellée à 
la cire à la main dans le Kent en Angleterre 
 
• Plus de 14 récompenses incluant le « 
World’s Best Traditional Spiced Rum » en 
2021 
 

ARÔME 

Arômes doux de vanille et de zestes 
d’oranges flambés. Notes de cardamome et 
de clous de girofle. 

SAVEUR 

Mélange de marmelade d'orange amère et 
d'épices piquantes. Des notes alléchantes de 
miel de Manuka et de cannelle. 

SENSATION EN BOUCHE 

suffisamment complexe 

  



 

 

VINS 
Vins Blancs 

Pinot Blanc (Domaine vins Moselle 2015) 25,50 € 

Pinot Blanc (Clos de Rochers 2013) 26,50 € 

Vins Rosé 
Ceraluso d’Abruzzo (Cantina Zaccagnini) 32,70 € 

Vins Rouge 
Merlot (Vina Maipo Chili) 26,50 € 

Bordeau Supérieur (Château Fayau) 31,50 € 

Chusclan (Château Signac) 29,50 € 
 

Vins Ouverts 
 0,12l 0,25 cl 0,50 cl 

Elbling 3,40 € 6,00 € 12,00 € 
Rivaner 3,40 € 6,00 € 12,00 € 
Rouge 3,40 € 6,00 € 12,00 € 
Rosé 3,40 € 6,00 € 12,00 € 

  



 

 

BIÈRES 
Bières aux fûts : 

 

Mini, Flute, Tulipe (Bofferding) 0,3l 3,30 € 

Klensch (Bofferding) 0,5l 5,50 € 

Panaché Cola 3,80 € 

Panaché Sprite 3,80 € 

Monaco 3,90 € 

Tango 3,80 € 

Heischter 0,25l 2,90 € 

Bierès en Bouteille : 

Battin Gambrinus 0,33l 3,80 € 

Battin Blanche 0,33l 3,80 € 

Battin Fruitée 0,33l 3,80 € 

Erdinger 0,5l 5,20 € 

Corona 0,33l 5,20 € 

Super Bock 0,2l 2,80 € 

Leffe Brune 0,33l 4,50 € 

BIÈRE SANS ALCOOL : 
Erdinger 0,5l 4,80 € 
Desperados 0,33l 4,00 € 

CIDRE: 
Ramborn 5,00 € 



 

 

SOFTDRINKS 
Gerolsteiner Naturel / Sprudel 0,25l 2,70 € 
Gerolsteiner Naturel / Medium 0,5l 4,50 € 
Coca-Cola 0,2l 2,70 € 
Coca-Cola Zero 0,2l 2,70 € 
Fanta 0,2l 2,70 € 
Sprite 0,2l 2,70 € 
Fuzetea Peache / Mango-Camille 0,2l 2,90 € 
Redbull 4,00 € 
 
Looza Jus d’Orange 0,2l 2,90 € 
Looza Jus Multivitamines 0,2l 2,90 € 
Looza Jus de Banane 0,2l 2,90 € 
Looza Jus d’Ananas 0,2l 2,90 € 
Looza Jus de Pomme 0,2l 2,90 € 
Loozs Jus Pomme et Cerises 0,2l 2,90 € 
Looza Jus de Fraise 0,2l 2,90 € 
 

Fevertree Tonic 0,2l 3,60 € 
Schweppes Lemon 0,25l 3,00 € 
Schweppes Agrumes 0,25l 3,00 € 
Limonade fait maison 4,50 € 

  



 

 

PLATS PRINCIPALES 
Assiette de jambon cru et cuit avec frites et salade (10) 19,50 € 

 
Spaghetti Bolognaise (pur boeuf) (1) 13,50 € 

 
Escalope de porc panée 250gr sauce aux champignons 
avec frites et salade (1,3,10) 20,50 € 

 
Rumsteak Argentin 250gr avec frites et salade (7,10) 25,50 € 

 

Spareribs (+/- 700gr) avec frites et salade (40min) 29,50 € 

 
Bouchée à la reine avec frites et salade 20,50 € 

Saté de poulet avec sa sauce aux noix, 
 kroepoek, frites et salade (1,5,6,7,8,10) 19,50 € 

Scampis à l’ail avec riz et salade 27,00 € 

 
Salade « All In »  (4,7,10) 
(jambon cru, thon, fromage, salade et crudités mixtes) 21,50 € 

 
Salade Paysanne (3,10) 
(pommes de terres, lardons, champignons,  
œuf, salade, tomates et concombre) 18,50 € 

  



 

 

BURGERS  
Classic Hamburger (1,7,10,11) 15,50 € 

(Brioche sésame, salade verte, tomate, oignons cuit, cornichons,  200gr pur 
bœuf et sauce Burger) 

Classic Cheeseburger (1,7,10,11) 16,00 € 
(Brioche sésame, salade verte, tomate, oignons cuit, cornichons, 
fromage, 200gr pur bœuf et sauce Burger)  

Bacon-Cheeseburger  (1,7,10,11) 16,50 € 
(Brioche sésame, salade verte, tomate, oignons cuit, cornichons, 
fromage, bacon, 200gr pur bœuf et sauce Burger)  

Crispy-Chickenburger  (1,3,6,7,9,10,11) 15,50 € 
(Brioche nature, salade verte, tomate, cornichons, poulet pané et sauce salsa)  

All In Burger (1,3,7,10,11) 18,50 € 
(Brioche sésame, salade verte, tomate, oignons frits, cornichons,   
200gr pure bœuf, galette de pomme de terre, bacon, fromage, œuf et sauce 
Burger)  

Veggie Burger (1,10,11) 16,50 € 
(Brioche nature, salade verte, tomate, oignons frits, cornichons, burger 
végetarien avec sauce salsa)  

Burger Buns disponible sans gluten +2,00€ 

Tous nos Burgers sont servis avec frites et salade 

PIZZAS 
Pizza Margharita (1,6,7) 12,00 € 

Pizza Salami (1,6,7) 14,00 € 

Pizza Proscuitto (1,6,7) 14,00 € 

Pizza Proscuitto Funghi (1,6,7) 15,00 € 

Pizza Hawai (Jambon Cuit et Ananas) (1,6,7) 15,00 € 

Pizza Diavola (Salami piquant) (1,6,7) 14,00 € 

Pizza Tonno (Thon, Ognions,Oeuf et Poivrons) (1,4,6,7) 15,00 € 



 

 

SNACKS 
Croque-Monsieur (2 pieces) (1,7) 7,50 € 
Pain Toast, jambon et emmental 

Chicken Nuggets  (8 pieces) (1,3,6,9,) 7,50 € 
 
Chicken Wings (1,3,6,7,9,10) 8,50 € 
Ailes de poulet marinées à la sauce BBQ (6 pièces) avec une sauce au choix.  

Fricadelle (1) 3,50 €  
Fricadelle spéciale (1) 4,50 €  
Fricadelle avec mayo, ketchup et oignons frais.  

Bitterballen (1) 6,50 € 
Croquettes fromage (2 pièces) (1,6,7,8) 6,50 € 

Croquette de bœuf (1,6,9,10) 5,00 € 

Croquette de saté (1,6,8) 5,00 € 

Fishsticks (6 pièces) (1,4) 7,50 € 

Portion frites  4,00 € 

O-Rings (1)  
Rondelles d’oignons pané (6 pièces) avec sauce cocktail.  6,50 € 

Mozzarella Sticks (1,7)  
Sticks Mozzarella pané (6 pièces) avec sauce salsa.  7,00 € 

Petite Portion de salade mixte (10)  

Salade, tomate, crudités de saison     4,50 € 

 
Sauce au choix :  
Mayo, Ketchup, Andalouse, Samourai et BBQ   



 

 

MENU ENFANTS  
Nuggets avec frites (1,3,6,9) 8,00 €  

Fricadelle avec frites (1) 6,50 € 

Classic Hamburger enfant avec frites (1,7,10,11) 8,00 € 

Classic Cheeseburger enfant avec frites (1,7,10,11) 8,50 € 

Spaghetti bolognaise (1) 7,50 €  

Fischsticks avec frites (1,4) 7,50 €  

DESSERTS 
Café glacé (7) 8,00 €  

Choco glacé (7) 8,00 €  

Coupe All-in (Pistache, Choco, Fraise et Vanille) (7)   10,50 €  

Dame blanche (7) 9,00 €  

1 boule glace (7) 3,00 €  

2 boules glace (7) 6,00 €  

3 boules glace (7) 8,00 €  

Parfums : Fraise ; Moka ; Pistache ; Vanille ; Chocolat  

  



 

 

CAFÉ  
  

Café  2,80 €  

Espresso  2,50 €  

Double Espresso  3,80 €  

Cappuccino (7) 2,90 €  

Latte Macchiato (7) 3,20 €  

Choky (7)   3,00 €  

Irish Coffee (7) 7,50 €  

Thé (Camille, Menthe, Fruits de bois)   2,70 €  

Supplément Chantilly (7)  0,20 €  
  

  



 

 

COCKTAILS 9,50 € 

- LONG ISLAND ICETEA 
(Tequila, Vodka, Gin, Rum, Jus de citron vert , Cointreau et Cola) 

- TEQUILA SUNRISE 
(Tequila, Jus d’Orange et Grenadine) 

- PINA COLADA 
(Batida, Rum, Jus d’ananas, crème de coco et chantilly) 

- SEX ON THE BEACH 
(Vodka, LIquer de pêche, Jus d’Orange et Jus de Cranberries) 

- SEX AM ALL IN 
(Malibu, Elbling, Jus d’Ananas et Grenadine) 

- CAÏPIRINHA 
(Cachaça, Sucre de Canne et Limettes et eau pétillant) 

- CAÏPIRINHA BLACK 
(Erstroff Black, Sucre de Canne et Limettes) 

- MOJITO 
(Rhum blanc, Jus de Limettes, Sucre de Canne, Menthe et eau pétillant) 

- AMAZING BAILEYS COLADA 
(Malibu, Baileys, Jus d’Ananas, Jus de Banane et crème) 

- SWIMMING POOL 
(Vodka, Bacardi, Blue curaçao, Jus d’Ananas, Purée de Coco et crème) 

- MEERJUNGFRAU 
(Blue curaçao, Martini Blanc, Gin et Bitter Lemon) 

CRAZY KRAEZY 
(Vodka, Cointreau, Tequila, Grenadine et Jus d’Orange)  

  



 

 

COCKTAILS SANS ALCOOL 7,50€ : 

 

- TROPICAL 
(Jus d’Ananas, Jus d’Orange, Maracuja et Grenadine) 

- MARACUJA SPLIT 
(Jus de Maracuja, Jus d’Orange, Boule Glace de Vanille et Chantilly)) 

- RED SENSATION 
(Jus de Fraise, Jus d’Ananas, Grenadine et Crème)  

- MANGA 
(Purée de Mango, Jus d’Ananas et Jus de Fraise) 

- DAIQUIRI DE BANANE 
(Purée de Banane, Jus d’Ananas, Jus de Limettes et Jus de Citron) 

- VIRGIN COLADA 
(Purée de Coco et Jus d’Ananas) 

- MOJITO FRAISE 
(Sprite, Limettes, Purée de Fraise, Sucre de Canne et Grenadine 

  



 

 

SHOTS 3,50 € 

- TIRAMISU 
(Baileys, Kahlúa et crème) 

- ORGASMUS 
 (Baileys et Sambuca) 

- BEAM ME UP 
(Baileys Kahlúa et Whisky)  

- BMW 
 (Baileys, Malibu et Whisky) 

- CUCARACHA 
(Kahlúa et Cointreau)  

- B52 
(Kahlúa, Stroh, Baileys et Cointreau) 

- CERVELLE DE SINGE 
(Baileys, Grenadine et Sambuca)  

- CHILI BOMBER 
(Grenadine, Bacardi et Tabasco) 

 

- TGV 
(Tequila, Gin et Vodka) 

- SWIMMING POOL 
(Blue Curaçao et Cointreau)  

- JUNGLE 
(Pisang et Amaretto) 

- HELLO KETTY 
 (Batida, Malibu et Grenadine) 

- DON PROMILLO 
(Sambuca et Rhum) 

- FESTUS 
(Grand Marnier, Martini Rouge et Vodka) 

- JACK HAMMER 
 (Jack Daniels et Amaretto) 

- TEQUILA 
- JÄGERMEISTER 

  



 

 

Documentation des Ingrédients allergènes 
 

1) Céréales contenant du gluten et produits de base de céréales. Blé, 

seigle, orge, avoine, épeautre, kamut 

2) Crustacés et produits de base de crustacés 

3) Œufs et produits de base d’œufs  

4) Poissons et produits de base de poissons 

5) Arachide et produits de base d’arachides 

6) Soja et produits de base de soja 

7) Lait et produits de base de lait ; Lactose 

8) Fruits à coque et produits de base de ces fruits : amandes, 

noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du brésil, 

pistaches, noix de macadamia 

9) Céleri et produits de base de céleri 

10) Moutarde et produits de base de moutarde 

11) Graines de sésame et produits de base de sésame 

12) Anhydride sulfureux, sulfites ;  

13) Lupin et produits de base de lupin 

14) Mollusques et produits de base de mollusques 

 


